
RESTAURANT  
’T LAND VAN WALE  

& ONBEPERKT 
SHARED DINING.

 Shared wine & dine is een concept dat door ons 
verzonnen is om u kennis te laten maken met de 

diverse smaken van onze menukaart,  
dit in combinatie met de beste wijnen van 

Fair Wines, Frans van den Hoogen  
en Het Wijnkasteel

Bij deze kleine gerechten serveren wij tegen een 
meerprijs heerlijke wijnen, die in samenwerking met 

onze wijnleveranciers zijn geselecteerd. 
Kunt u dus niet kiezen? 

Dat is vanaf nu geen probleem. 
Beleef de smaak van de Hoeksche Waard. 

Team ’t Land van Wale wenst u een gezellig  
en lekker diner toe! 

W W W . L A N D V A N W A L E . N L



VLEES 
Rundercarpaccio dungesneden rundvlees, 
truffelmayonaise, pijnboompitjes, spekjes,  
Hoeksche oude kaas en rucola
  wijntip: Casadei Incanto Mediterraneo, Sauvignon   
  Blanc & Semillion, Italië

Gerookte bavette met een salsa van geroosterde  
paprika, pijnboompitten en rucola
  wijntip: Domaine des Grandes de Esperances  
  Le Naine Rouge, Pinot Noir, Frankrijk

Diamanthaas met bearnaisesaus
  wijntip: Manzone d’Alba le Ciliegie,  
  Barbera, Italië

Beef tataki met ponzu dressing, krokante knoflook  
en macadamia crumble
  wijntip: van Boeckel Midelberg, Pinot Noir, Frankrijk

Portugese kippendijen gesmoord in romige  
piri piri saus
  wijntip: Le Cabanon, Viognier, Frankrijk

Gestoofd lamsvlees met een salade van  
parelcouscous en crumble van tomaat
  wijntip: AIX, Cinsault, Grenache & Syrah, Frankrijk

Ossenhaaspuntjes met paprika, ui en rode wijnsaus   
  wijntip: Altanza, Tempranillo, Spanje

Ossenstaart canneloni met Pecorino, een jus van 
balsamico, sjalot en truffel balsamico crumble
  wijntip: Il Ghizano I.G.T., Sangiovese  
  & Merlot, Italië

BangBang Chicken kip in een krokant jasje met  
spicy bangbang saus
  wijntip: Ravanal, Sauvignon Blanc, Chili

Gamjadog kip-jalapeno hotdog met cheddarkaas  
op Koreaanse wijze
  wijntip: Bishops Leap, Sauvignon Blanc,  
  Nieuw-Zeeland

Serranoham kroketjes geserveerd met aioli en  
ingelegde mosterdzaadjes 
  wijntip: Pradorey Blanco, Verdejo & Albrin,  
  Spanje

Tsukune Japanse kipspies met gemarineerde  
eidooier
  wijntip: La Raia Gavi, Cortese, Italië

Bavette met saus van tom kha kai en  
  geroosterde pinda
  wijntip: Baglio di Pianetto, Nero d’Avola, Italië

Buikspek zacht gegaard op Chinese wijze
  wijntip: Ravanal, Carmenere, Chili

Iberico Presa met een salsa van geroosterde paprika
  wijntip: Pradorey Adaro, Tempranillo, Spanje



Ribfingers zacht gegaard en geroosterd
  wijntip: Baglio di Pianetto Sicilie, Nero d’Avola, Italie
 
Eendenborst met sinaasappelsaus
wijntip: van Boeckel Midelberg, Pinot Noir, Frankrijk

Bacon Burger met cheddar, rode uienjam en 
baconmayonaise
  wijntip: Sebastiani, Zinfandel, Merlot &  
  Cabernet Sauvignon, Amerika

Korean Burger met kimchi, zoetzure komkommer  
en gochujang mayonaise
  wijntip: Sebastiani, Zinfandel, Merlot & Cabernet  
  Sauvignon, Amerika

Loempia met een vulling van kip-kerrie
  wijntip: Le Celtique, Pinot Gris, Frankrijk

VIS
 

Tonijnlolly met tomatengel, basilicum olie,  
Taggische olijven crumble en Pecorino
  wijntip: Baron Longo Urgenstein,  
  Sauvignon blanc, Italië

Zalm met gestoofde venkel en mosterdsaus  
  wijntip: van Boeckel Midelberg, Riesling, Frankrijk

Snoekbaars met bearnaisesaus
  wijntip: Le Naine Blanche, Chardonnay, Frankrijk

Gamba’s al ajillo gepelde gamba’s in milde  
knoflookolie
  wijntip: Pradorey Blanco, Albrin & Verdejo, Spanje

Calamaris met aioli
  wijntip: Wild Nature, Pinot Grigio, Italië

Rode mul in tempura beslag met lemon butter sauce
  wijntip: Demarie, Arneis, Italië

Zeebaarstartaar met yoghurtschuim, limoen  
en radijs
  wijntip: Baglio di Pianetto, Grillo, Italië

Tonijnfilet met sesamkorst, krokante knoflook  
en milde teriyakisaus
  wijntip: George Fusser Blanc de Noir,  
  Spätburgunder, Duitsland

Zeebaars met tom kha kai saus en pinda crumble  
  wijntip: van Boeckel Midelberg, Riesling, Frankrijk

Gamba kroketjes geserveerd met aioli
  wijntip: Ravanal, Sauvignon Blanc, Chili

Panko Shrimps met sriracha mayonaise
  wijntip: Bishops Leap, Sauvignon Blanc,  
  Nieuw-Zeeland
 



Gefrituurde mosselen geserveerd met adobe aioli
  wijntip: Le Cabanon, Viognier, Frankrijk

Gegrilde gamba’s met een marinade van tequila  
en adobe
  wijntip: Baron Longo Urgenstein, Sauvignon  
  Blanc, Italië

VEGETARISCH
Tomaten-crèmesoep romige tomatensoep

Knoflooksoep met aardappelkaantjes en  
fijngesneden prei

Blooming onion krokant gefrituurde uitjes met  
outback copycat ranch
  wijntip: Wild Nature, Pinot Grigio, Italië

Crispy enoki met een saus van honing  
en gochujang
  wijntip: van Boeckel Midelberg, Riesling, Frankrijk

Samosa gemaakt van rice paper met tofu,  
groente en sesam-soja dip
  wijntip: AIX, Cinsault, Grenache & Syrah, Frankrijk

Feta springroll met honing chili dip
  wijntip: La Java des Grandes Esperances Loire,  
  Sauvignon Blanc, Frankijk

Paddenstoelenpaté met walnoten geserveerd  
op getoast brood met veenbessen
  wijntip: Domaine des Grandes de Esperances  
  Le Naine Rouge, Pinot Noir, Frankrijk

Portobellosteak met pepersaus
  wijntip: Balgio di Pianetto, Syrah, Italië

Pinsa met gorgonzola dulce, creme fraiche  
en rode uienjam
  wijntip: Tout un Fromage, Merlot, Frankrijk

Gesauteerde champignons met knoflookboter,  
sojasaus, krokante knoflook en bosui
  wijntip: Bishops Leap, Pinot Noir, Nieuw-Zeeland

Salade geitenkaas met noten, honing en balsamico
  wijntip: La Java des Grandes Esperances  
  Loire, Sauvignon Blanc, Frankijk

Nacho’s met salsa, adobe aioli en cheddarkaas

Paksoy gestoomd en geserveerd met pittige  
soja-cashewdressing
  wijntip: van Boeckel, Midelberg, Riesling
 



BIJGERECHTEN & KIDS
 

Verse friet met Zaanse mayonaise

Zoete aardappelfriet met truffelmayonaise

Parmesan fries 

Patatas bravas
 
Koolsalade

Gemengde salade 

Frikandellen  

Bitterballen 

Kaastengels 

DESSERTS

Huisgemaakte kokosmakroon met Malibu saus
  wijntip: Villa Dria, Petit manseng, Frankrijk

Crème brûlée met vanille en sinaasappel
  wijntip: Domaine Lafage Muscat de Rivesaltes,  
  Muscat, Frankrijk

Passievrucht bavarois met merengue schotsen
  wijntip: Domaine Lafage Muscat de Rivesaltes,  
  Muscat, Frankrijk

Pina colada schuim van kokos, salade van  
gemarineerde ananas en krokante kokoschips
  wijntip: Villa Dria, Petit Manseng, Frankrijk

Blondie brownie van witte chocolade met frambozen  
  wijntip: Domaine Lafage Maury, Grenache Noir,  
  Frankrijk

Zeeuwse bolus parfait ijs gemaakt van 
Zeeuwse bolus en karamel
  wijntip: ABK6, Ugni Blanc, Frankrijk

Chocolade lolly met een vulling van kataifi  
en hazelnoot
  wijntip: Domaine Lafage Ambres,  
  Grenache Noir, Frankrijk

Cannoli gevuld met pistache-witte chocolade ricotta
  wijntip: Domaine Lafage Ambres, Grenache Noir,  
  Frankrijk

Appel kruimel met créme anglaise
  wijntip: ABK6, Ugni Blanc, Frankrijk
 
Tartelette met chocolademousse en roodfruit  
  wijntip: Domaine Lafage Maury, Grenache Noir,  
  Frankrijk



Banoffeesoes gevuld met een vulling van room,  
banaan en toffee
  wijntip: Domaine Lafage Muscat de Rivesaltes,  
  Muscat, Frankrijk

Cheesecake jar gemaakt van speculoos en toffee  
  wijntip: Domaine Lafage Ambres,  
  Grenache Noir, Frankrijk

Kaaswagen wisselend assortiment kazen,  
neem een kijkje bij de kaaswagen! 
  wijntip: wij hebben een divers aanbod van port en  
  sherry passend bij kazen 

LET OP DE PORT EN SHERRY VALLEN BUITEN HET 
WIJNARRANGEMENT

IJSBOLLEN :

Vanille

Tony melk chocolade-caramel zeezout

Yoghurt Amarene 

Bloedsinaasappel



DE SPELREGELS
•	 2	gerechten	per	persoon	per	keer	bestellen.		
•	 Wij	houden	niet	van	verspillen	van	eten,	bestel	wat	u		
	 op	kunt,	anders	brengen	wij	een	meerprijs	van		
	 €	3,00	in	rekening.
•	 De	prijzen	van	het	shared	dining	zijn	exclusief	drank.

ALLERGIEËN?		
Geen	probleem	laat	het	ons	weten!

	 Lactose
	 Ei
	 Gluten
	 Zaden	&	Pitten
	 Noten
	 Schaal	&	Schelpdieren
	 Vis
	 Varken
	 Vegan

Shared dining

Dinsdag t/m zondag € 49,50 per persoon.  
0-12 jaar € 19,50 per persoon.  
12-16 jaar € 32,50 per persoon.

Shared dining is te bestellen vanaf 16:00. 

Feestdagen (m.u.v. kerst) € 62,50 per persoon. 
Kerstavond, 1ste kerstdag en 2de kerstdag  

€ 79,50 per persoon.

Tijdens feestdagen hebben wij exclusieve specials 
om deze bijzondere dagen compleet te maken! 

Onbeperkt shared wine? Ook geen probleem! 
voor € 35,- per persoon kunt u per gang 

1 bijpassend wijntje kiezen.

TIJDENS SHARED DINING  
HEBBEN WIJ OOK  
CHEFS SPECIALS! 

VRAAG ERNAAR BIJ ÉÉN  
VAN ONZE MEDEWERKERS




